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• Geschmorte Gänsekeulen mit Orangen-Beifuß-Soße
• Gebratene Serviettenknödel
• Apfel-Zimt-Rotkohl
• Kartoffelklöße

Vorspeisen

Winter  Winter  
 buffet  2 buffet  2

Nougat-Mousse 
mit Orangen-Maracuja-Kompott im Weckgläschen

Pistazienmousse
mit Safran-Birnen

Bunte Cake-Pops 
mit weihnachtlicher Verzierung

Dessert

Unsere duftende Brotstation
Feigen-Walnuss Dip, Kürbis-Pinienkern Dip mit Orange

Tranchen vom Tafelspitz 
auf Orangen-Fenchel-Salat mit Blütenhonig abgerundet

Coleslaw-Rotkohlsalat
mit Apfel und lackierter Barbarie Entenbrust

Wildkräutersalat
mit Granatapfelperlen, Ziegenkäse, Cranberrys und Honig-Senf-Dressing

Cherrytomatensalat
mit Büffelmozzarella, Basilikum und Pinienkernen

Samtsuppe vom Hokkaido Kürbis

Hauptgänge
Schweinefilet im Dukkah-Mantel
mit getrüffeltem Kartoffelgratin und glasierten Vichy-Karotten

Rinder Sauerbratengulasch
mit Kräuterschupfnudeln

Alternativ austauschen mit einem Hauptgericht  + 6 €

Ab 3490 €
pro Person
zzgl. gesetzl. MwSt.


